
Juin et Juillet 2025 

Les menus peuvent varier selon les livraisons. Viande d’origine française. Œufs locaux et issus 

de l’agriculture biologique. Pain ô Cailloutin. *Fait maison 

Lundi 2 Mardi 3 Jeudi 5 Vendredi 6 

Salade 
composée* 

Bacon burger* 
Banane 

Carré de chocolat 
au lait 

Chipolatas 
Ratatouille* 

Semoule 
Compote 

Tomates-
mozzarella* 
Raviolis au 
fromage 
Tarte au 

chocolat* 

Rillettes de thon 
au fromage frais* 
Tomates farcies* 

Riz basmati 
Salade de fruits 

frais* 
Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13 

Pentecôte 

Concombres et 
fêta* 

Coquillettes à la 
carbonara* 

Tiramisu aux 
fruits rouges* 

Salade de perles, 
maïs et surimi* 

Steak haché 
Haricots verts 
Fromage blanc 

Pique-nique 
(selon la météo) 
Melon, Sandwich 
jambon-beurre*, 
Chips, Emmental 

et compote 

Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20 
Œuf 

mayonnaise* 
Poisson pané 
Petits pois-

carottes 
Yaourt aux fruits 

Carottes râpées* 
Tortis au pesto* 

Ananas 

Melon 
Mixé de jambon 

blanc 
Purée* 

Yaourt à boire à 
la vanille 

Tartines de 
chèvre chaud* 

Sauté de porc aux 
champignons* 

Carottes vapeur* 
Pastèque 

Lundi 23 Mardi 24 Jeudi 26 Vendredi 27 
Feuilleté au 
fromage* 

Curry de poulet* 
Lentilles corail 

Crème dessert au 
chocolat 

Dos de cabillaud* 
Riz BIO 

Vache qui rigole 
Compote pomme 

fraise 

Bœuf-carottes* 
Spaghettis* 
Emmental 
Pastèque 

Pizza* 
Salade verte et 

maïs* 
Tomme de brebis 

Glace à l’eau 

Lundi 30 Mardi 1er Jeudi 3 Vendredi 4 

 
Rillettes de 
sardines* 

Nuggets de filet 
de poulet* 

Haricots verts 
Yaourt nature 

sucré 
 

Assiette Anglaise 
Salade 

piémontaise*, 
macédoine*, 

tomates cerises, 
chips, mortadelle, 

Emmental 
Liégeois au 

chocolat 

Flan jambon-
fromage* 

Coquillettes à la 
bolognaise* 

Pomme 

PIQUE-

NIQUE 

MUSICAL DE 

FIN D’ANNEE 


