
Menu du mois 
de février 

Jeudi 2 Vendredi 3 
Semoule aux 
épices douces 
Ratatouille* 
Camembert 

Crêpe* au sucre 
ou à la pâte à 

tartiner 

Salade iceberg 
Nems, beignets 

de crevettes 
Nouilles sauce 

soja sucrée 
Ananas 

Lundi 6 Mardi 7 Jeudi 9 Vendredi 10 
Soupe tomate 

vermicelle* 
Saucisses knack 

Purée de patates 
douces* 

Compote  de 
pomme 

Maquereau 
sauce tomate 
Poulet crème 

champignons*  
Riz thaï 

Crème dessert à 
la vanille 

Salade verte 
Gratin de crozets 

aux diots de 
Savoie* 

Yaourt aromatisé 

Feuilleté au 
Comté 

Nuggets de blé 
Haricots verts 

Pomme 

 
 

Vacances 
 
 

Lundi 27 Mardi 28 
Les menus peuvent varier en fonction 

des livraisons. 
Viande d’origine française. 

Œufs locaux et issus de l’agriculture 
biologique. 

Pain farine Label Rouge. 
*Plat fait maison. 

Œuf 
mayonnaise* 

Coquillettes à la 
sauce tomate* 
Emmental râpé 
Flan au chocolat 

Macédoine et 
maïs* 

Croque-
monsieur* 

Salade 
Compote 

pomme-poire 
 


