
 

Menu du 
mois de mai 

Jeudi 1er Vendredi 2 

Férié 

 
Pâté de foie 

Hachis 
Parmentier* 
Salade verte 
Tiramisu au 
Spéculoos* 

 
Lundi 5 Mardi 6 Jeudi 8 Vendredi 9 

Salade de perles et 
surimi* 

Sauté de dinde* 
Purée de pommes 

de terre et 
carottes* 

Yaourt aromatisé 

 
Rillettes de 
sardines* 

Spaghettis à la 
bolognaise* 
Compote de 

pomme 
 

Férié 

 
Pique-nique (selon 

la météo) 
Bâtonnets de 

carotte 
Sandwich jambon-

beurre* 
Fromage 

Glace 
 

Lundi 12 Mardi 13 Jeudi 15 Vendredi 16 
 

Haricots verts 
vinaigrette 

Croque tomate-
fromages* 

Liégeois au 
chocolat 

 

Cervelas 
Quenelles de 

brochet sauce 
Aurore* 

Riz 
Gâteau au 
chocolat* 

Maquereau sauce 
tomate 

Wrap jambon-
fromage frais* 

Salade 
Pomme 

Salade de riz, thon 
et maïs* 

Escalope de dinde 
à la crème* 

Haricots verts 
Yaourt nature 

sucré 

Lundi 19 Mardi 20 Jeudi 22 Vendredi 23 

 
Concombre à la 

crème* 
Cheeseburger* 

Salade 
Salade de fruits* 

 

Macédoine 
Œuf dur* 

Jambon blanc 
Chips 

Vache qui rigole 
Yaourt à boire 

 
Trio de carottes, 

courgettes et 
maïs* 

Omelette* 
Riz 

Escargots 
feuilletés au 

chocolat* 
 

Chipolatas 
Gratin de 

courgettes* 
Camembert 
Compote 

Lundi 26 Mardi 27 Jeudi 29 Vendredi 30 

 
Filet de poulet 

sauce curry doux* 
Riz basmati 
Emmental 

Crème dessert à la 
vanille BIO 

 

Ratatouille* 
Semoule 

Camembert 
Banane 

Férié 

 
Les menus peuvent 

varier selon les 
livraisons. Viande 

d’origine française. 
Œufs locaux et 

issus de l’agriculture 
biologique. Pain ô 

Cailloutin. 
*Fait maison 

 
 


