
   

 

 

 

 

Les menus peuvent varier selon les livraisons. 

Viande d’origine française. 

Œufs locaux et issus de l’agriculture biologique. 

Pain ô Cailloutin. 

*Fait maison 

 Bon appétit  

les p’tits  

monstres       ! 

Jeudi 1er Vendredi 2 

Poulet au four* 
Carottes-

champignons 
Purée de pommes 
de terre et patates 

douces* 
Fromage frais ail et 

fines herbes 
Crème dessert au 

chocolat 

Flammekueche* 
Salade composée* 

Œuf dur, salade, 
tomates, dés de 

dinde, dés 
d’emmental 

Yaourt nature sucré 

Lundi 5 Mardi 6 Jeudi 8 Vendredi 9 

 
Maquereau à la 

sauce tomate 
Spaghettis à la 

carbonara* 
Parmesan  

Petits suisses aux 
fruits 

 

Pâté de foie 
Aiguillettes de filet 
de colin sauce curry 

doux* 
Pommes Dauphines 

Gaufre au sucre 
 

 
 

Cordon Veggie 
Petits pois-carottes 

Mimolette 
Gâteau Yaourt 
aux pépites de 

chocolat* 
 

 
 

Crêpe à l’emmental 
Jambon blanc 

Purée de carottes* 
Yaourt aromatisé 

Madeleines 
 

Lundi 12 Mardi 13 Jeudi 15 Vendredi 16 

 
Ratatouille* 

Semoule 
Petit croc’lait BIO 

Pomme 

 
 

Salade verte 
Steak haché et 

tranche de cheddar 
sur potatoe 

toast*sauce ketchup 
Compote 

 
 

Crackers fantômes 
Gratin de viande 

hachée de bœuf au 
butternut* 

Salade 
Donut Hallowenn 

 
 

Rougail saucisse* 
Riz basmati 
Camembert 

Raisin sans pépins 
 

 


