
Lundi 1er Mardi 2 Jeudi 4 Vendredi 5 

Haricots verts 

vinaigrette 

Tortis à la 

carbonara* 

Yaourt aux fruits 

Salade perles et 

surimi* 

Steak haché 

Petits pois/carottes 

Ananas 

 

Cervelas 

Quenelles de 

brochet sauce 

Aurore* 

Riz Basmati 

Crème dessert à la 

vanille BIO 

 

Œuf dur BIO 

mayonnaise 

Ratatouille* 

Semoule 

Yaourt nature 

sucré 

Lundi 8 Mardi 9 Jeudi 11 Vendredi 12 

 

Flan de courgettes 

au Comté* 

Colombo de colin* 

Riz 

Pastèque 

 

Macédoine 

Spaghettis au 

Pesto* 

Fromage blanc 

Melon 

Croissant au 

jambon* 

Salade 

Liégeois au 

chocolat 

Sardines et tartines 

beurrées 

Tomates farcies* 

Gouda 

Compote de 

pommes 

Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19 

 

Concombres à la 

crème* 

Emincé de poulet 

sauce chorizo* 

Haricots verts 

Crème dessert au 

chocolat BIO 

 

Tomates 

vinaigrette* 

Quiche au 

fromage* 

Petit suisse et 

Biscuit* 

Bouchées de porc 

sauce aigre 

douce* 

Riz Basmati 

Camembert 

Tiramisu fraise-

citron* 

Rillettes et 

cornichons 

Filet de cabillaud 

sauce citronnée* 

Tagliatelles 

Compote pomme-

poire 

Lundi 22 Mardi 23 Jeudi 25 Vendredi 26 

 

Jambon blanc 

Purée pommes de 

terre-carottes-

patates douces* 

Vache qui rigole 

Petit Suisse aux 

fruits 

 

Salade verte 

Cheeseburger* 

Potatoes* 

Barre glacée 

 

Rillettes de thon* 

Bœuf carottes* 

Petits pois 

Yaourt nature 

sucré 

Lasagnes aux 

légumes du soleil* 

Mimolette 

Gâteau au 

chocolat* 

Lundi 29 Mardi 30  
Les menus peuvent varier selon 
les livraisons. Viande d’origine 

française. Œufs locaux et 
issus de l’agriculture 

biologique. Pain ô Cailloutin. 
*Fait maison 

 

 

Carottes râpées* 

Coquillettes à la 

bolognaise* 

Fromage râpé 

Crème Pistache* 

 

Feuilleté au 

fromage* 

Tajine de légumes* 

Semoule 

Fromage blanc et 

coulis d’abricot 


