
Les menus peuvent varier selon les 
livraisons. Viande d’origine française. Œufs 
locaux et issus de l’agriculture biologique. 

Pain ô Cailloutin. *fait maison 

 

 

Lundi 1er Mardi 2 Jeudi 4 Vendredi 5 

 
Soupe aux 

lettres* 
Croque 

fromage* 
Salade verte 

Gaufre 
chocolat 
chantilly 

 

Escalope de 
dinde à la 

crème, 
champignons* 

Riz 
Mimolette 
Compote 

pomme-fraise 

Pâté de 
campagne 

Filet de colin 
sauce tomate 
mozzarella* 
Spaghettis 

Clémentines 

Toast chèvre-
miel* 

Steak haché 
Haricots verts 

Liégeois au 
chocolat 

Lundi 8 Mardi 9 Jeudi 11 Vendredi 12 

 
Salade pommes 

de terre et 
cervelas* 

Filet d’églefin 
sauce 

Parisienne* 
Gratin de 

choux fleur et 
brocolis* 

Fromage blanc 
sucré 

  

 
 

Salade verte, 
maïs et 

tomates* 
Croissant au 

jambon* 
Compote de 
pommes et 

biscuit* 
 

 
 

Soupe pommes 
de terre-
carottes-
poireaux-
navets* 
Rougail 

saucisse* 
Crème dessert 

vanille 

 
Œuf mimosa* 
Coquillettes 

sauce tomate-
oignons* 

Emmental râpé 
Yaourt 

aromatisé aux 
fruits 

Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19 

Salade de 
perles-jambon* 
Aiguillettes de 

colin panées 
Haricots 
beurre 

Gâteau au 
chocolat* 

 
 

Quiche aux 
légumes* 

Salade verte-
maïs-haricots 

rouges* 
Camembert 
Tiramisu* 

 

Haricots verts 
vinaigrette* 

Raviolis 
Salade iceberg 

Yaourt aux 
fruits mixés 

Petit déjeuner 
de Noël 

 
 
 
 

Repas de Noël 


