
 

OCTOBRE 
Les menus peuvent varier selon les livraisons. Viande d’origine 

française. Œufs locaux et issus de l’agriculture biologique. 

Pain ô Cailloutin. 

*Fait maison 

Jeudi 2 Vendredi 3 

 
Samossa de 

légumes 
Filet de poulet* 
Haricots verts 

Gâteau au yaourt* 
 

 
Rougail Saucisses* 

Gouda 
Salade de fruits 

frais* 

Lundi 6 Mardi 7 Jeudi 9 Vendredi 10 

 
Macédoine 

Cordon bleu 
Coquillettes 

Pancakes* au 
sucre glace 

 

Hachis 
Parmentier* 

Salade 
Camembert 

Eclair au chocolat 

Bouchée à la reine* 
Filet d’églefin* 
Carottes Vichy* 
Yaourt nature 

sucré 

Gratin de pommes 
de terre* 
Salade 

Tomme de brebis 
Raisin 

Lundi 13 Mardi 14 Jeudi 16 Vendredi 17 

 
Carottes râpées* 
Escalope de dinde 

à la crème* 
Champignons 

Purée de pommes 
de terre* 

Yaourt aux fruits 
 

Œuf dur* 
mayonnaise 

Croque-fromage* 
Salade verte 
Moelleux au 
chocolat* 

Chili Con Carne* 
Riz 

Saint Paulin 
Banane 

Pizza* 
Party 

d’Halloween 

 


