
 

 
 

Menu 
du mois 
d’Avril 

Mardi 1er Jeudi 3 Vendredi 4 

Betteraves 
râpées 

Spaghettis 
BIO à la 

carbonara* 
Fromage blanc 

sucré 

Maquereau 
sauce tomate 

Bœuf 
carottes* 
Purée de 

pommes de 
terre* 

Crème dessert 
BIO au 

chocolat 

 
Flan jambon 

fromage* 
Filet de colin 

sauce Aurore* 
Haricots verts 

Banane et 
barre de 
chocolat 

 

Vacances 
Lundi 21 Mardi 22 Jeudi 24 Vendredi 25 

Férié 

Gratin de 
pommes de 
terre, chou-

fleur et 
lardons* 

Camembert 
Compote de 

pommes 

Ratatouille* 
Semoule 

Saint Paulin 
Tiramisu* 

Bâtonnets de 
surimi sauce 

cocktail* 
Sticks de 
mozzarella 

Salade maïs et 
tomates* 
Yaourt 

aromatisé 
Lundi 28 Mardi 29 

 
Les menus peuvent varier 
selon les livraisons. Viande 
d’origine française. Œufs 

locaux et issus de 
l’agriculture biologique. 

Pain ô Cailloutin. 
*Fait maison 

 

Taboulé* 
Œuf dur 

Jambon blanc 
Chips 

Emmental 
Glace 

 
Salade de 

tomates, maïs 
et haricots 

rouges* 
Croque-
fromage* 

Yaourt nature 
sucré et 
biscuit 

 
 


